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CRONOGRAMA GENERAL DE ACTIVIDADES
PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA:
HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS

CENTRO DE COMERCIC Y TURISMO - REGIONAL QUINDIO

En este £5DaC0 encUSNtra &l CTONOQram del Drograma de formacion "HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS con Iz descripgion de las evidencias pertenacientes = cada sctividad de zprendizzje
del programa de formacién.

HA DE INICIC: 18 septismbre ds 2024

HA DE TERMINACION; 15 octubre de 2024

HA MAXIMA DE ENTREGA DE E¥IDENCIAS: 14 octubre de 2024 hasta ¢l medio diz

Actividad de Resultado de Aprendizaje alcanzar TIEMPOS DE ENTREGA|

Emisién

Aprendizaje Tu/Vieb Tipo de Evidencia

Inicia | Termina

Respander “Sondeo de saberes
previos”
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Actividad de Resultado de Aprendizaje alcanzar [TIEMPOS DE ENTREGA|

Emisién

Tipe de Evidenci
Aprendizaje Tu/Web ipo de Evidencia

Inicia | Termina

Responder “Sondec de saberes|
previos™

Conferencia web de apertura: lunes 23 sept 2024 5:00 pm

Participar en el “Foro Social”

Actividades
Previas

Participar en el “foro de dudas [15/09,2024

3 4/08/2024
& inquietudes”

Explorar cada uno de los finks
del curso, especiaimente
“Informacién del programa”

Establecer los diferentes factores de contaminacion de un alimenta de acuerdo a su clasificacian y tipologa, segin la Foro tematico actividad de
normatividad vigente, aprendizaje 1:"Alimentosy
contaminacion”,

RAP1_EVO1

Conferencia web de spertura: lunes 23 sept 2024 5:30 pm

Cuestionario de preguntas
sobre: “Clasificacion y
contaminacion de los

Actividad de
japrendizaje 1

18/09/24 | 24/09/24

alimentos”.

RAP1_EV02

Evidencia: Actividad interactiva
“Compra de alimentos™

Igentificar |as diferentes enfermedades transmitidas por los alimentos, segln el medio de desarrollo de los Wiki “Intoxicacidn alimentaria”
microorganismos.

RAP2 EVO1 &
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8 Identificar las diferentes enfermedades transmitidas por los alimentos, segin | medio de desarrollo de los Wiki “Intexicacién alimantariz” a
> microorganismaes.
P_21610000_V_2973170_R 63 C_953 RAP2_EVO1
8
B ks Evaluacién cuestionario de
preguntas “Microorganismas y
Actividad de Conservacion de almentos™,
01/10/24
a laprendizaje 2
ADMINISTRACIGN « RAP2 EVO2
“ Administracion del recurso pagina Evidencia: Fora tematico
& Configuracion actividad de aprendizaje 2:
¥ Filtros “Conservacién y ETA"
| Registros
) Ere s e Proponer métodos para la limpieza, desinfeccion y control oe plagas con base en las buenas practicas de manipulacién & Foro tematico actividad de
& m=re higiene. aprendizaje 3: "Mangjo
acecuado de alimentos”
> Administracion del curso RAP3_EVO1
Conferencia web: lunes 30 sept 2024 5:00 pm
Actividad de Cuestionario de preguntas
@prendizaje 3| sobre; “Buenas practicas e | 02/10/24 | 08/10/24
higiene”,
RAP3_EV02
Evidencia: Actividad interactiva
“Higiene de los utensilios™
Manejar las practicas higiénicas del recurso humano y los Puntos Criticos de Control (PCC) de acuerdo al plan HACCP. Foro tematico actividad de
aprendizaje & “Pricticas de
higiene”
Conferencia web: lunes 07 oct 2024 5:00 pm RAP4 EVOT
Evidencia: Cuestianario de
reguntas sobre: “Practicas
actividad de| o, e e b
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Evidencia: Actividad interactiva
“Higiene de los utensilios™

Manejar las practicas higiénicas del recurso humano y 1os Puntos Criticos de Centrol (PCC) d acuerdo al plan HACCP.

Conferencia web: lunes 07 oct 2024 5:00 pm

Actividad de
faprendizaje 4|

Foro temético actividad de
aprendizaje & “Précticas de
higiene”

RAP4_EVO1

Evidencia: Cuestionario de
preguntas sobre: “Practicas
higiénieas del recurso humano
y los Puntos Criticos de Control
(PCC) e acuerdo al plan

RAP4_EV02

Evidencia: Actividad prictica de
observacion

09/10/24

15/10/24

Nota: Las casillas correspondientes a los tiempos de entrega (inicio - finalizacion) los determina el instructor(a) en el proceso académico.

Uitima medificacion: viernes, 20 de septiembre de 2024, 14:28
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